
Hoshizaki  ╳ Marukome 引爆廚房味噌湯革命 

只需押下一個按鈕!!
即可做出好喝的 

味噌湯!!一碗不到3
元的廚房革命 

快速 穩定 

經濟 衛生 

By 台灣星崎股份有限公司 
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【餐廳店長】 
 
在非用餐時間，煮好的味噌湯很容易因加熱
保溫的關係而被煮乾、口味變鹹，影響顧客
對餐廳的印象。 
同時，每日所需份數大量時，需要很多保溫
湯鍋，占空間又耗電費。 

【公司員工餐廳的供餐負責人、 
醫院的供餐負責人】 
 
員工點到味噌湯時，廚房較花時間，若
突然不夠時，完全無法因應，員工排隊
等待，導致不滿情緒。若要增加設備，
廚房空間受限，也不易處理。 
 
每天很難掌握確實需要供應多少份數，
作太少擔心不夠、作太多多餘的又必須
丟棄，份數的掌握與浪費導致大幅增加
成本的問題非常困擾。 

【飯店 自助式餐廳的主廚】 
 
作好的味噌湯，擺放在公開的場合，但
因每個人的使用習慣不同，湯鍋周圍衛
生的部分實在有點擔心。 

【高爾夫球場的經營者】 
 
煮味噌湯真的很麻煩，經營的管銷費用
壓力大，這部分的人力難道不能想辦法
節省嗎? 

這樣問題困擾著您嗎? 
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Hoshizaki    ╳  Marukome 解決方案 

用這個解決您所有的困擾!! 

數位表示面板 
儲湯桶內的水溫與水量(5階
段)清楚表示，【味噌量】
【湯量】【溫度】皆可自由
且容易進行設定。 

電源(漏電遮斷器) 
操作容易之外，萬一有任何
漏電情形發生時，自動進行
斷電不用擔心安全問題。 

味噌包更換 
在設備前方即可進行味噌湯
包的更換，貼心的掛鉤設計
任何人皆可輕易完成。 

快
速 

穩
定 

經
濟 

衛
生 

殘量隨時可見 
味噌包的剩餘殘量，透過
此處可隨時掌握。 

押下按鈕，隨時可得 
輕輕押下按鈕，好喝的味
噌湯迅速提供。 

湯料出口，長短可調 
因應湯碗或杯子的高度不
同，出口管子可自行調整 

日/週保養確實，衛生無虞 
每日與每週確實清洗左列零件，味
噌湯的衛生問題不需擔心。 
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Point1：穩定且隨時容易地提供味噌湯 
 
每押下一次按鈕，即可做出一碗好喝的味噌湯。同時在湯碗裡面先放好不同的配料，多樣
化的味噌湯也可輕易提供給顧客享用。 

Hoshizaki    ╳  Marukome 解決方案之優勢1 

Step1.將海帶或蔥
等放入碗中 

Step2.輕押一次按鈕 

(一杯約4秒) 
Step3.完成 

店鋪人員可容易操作，
無論是正職人員或是工
讀生，皆可輕易上手，
減少教育訓練時間!! 

每一碗可快速供應，
在店舖忙碌時刻，
亦不用擔心來不及
供應的問題!! 

每一碗的口味皆統一，
味噌量、湯量、溫度經
設定之後，給客戶一致
的湯品，最適合連鎖店
管理!! 

約80碗 約156碗 
可連續
供應 

每隔10秒一碗 每隔30秒一碗 每隔70秒一碗 
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Point2：整體來說比人工煮湯所花費的成本要划算 
 
無論是人工煮湯或是導入味噌湯機，在味噌原料與調味料部分，都是需要且差異不大，但在
人事費用與作過多造成浪費而提高成本問題上，導入味噌湯機的優勢立即顯現。 

Hoshizaki    ╳  Marukome 解決方案之優勢2 
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Point3：設備保養清潔容易，更易維持衛生的飲食環境  
 
每日/週確實做好零件的清洗，衛生問題輕易解決。 
同時，也不用擔心煮湯鍋與保溫湯鍋的乾淨衛生問題!! 

Hoshizaki    ╳  Marukome 解決方案之優勢3 

【日保養】 
(1)味噌湯料的出嘴口 
(2)接水盤 

【週保養】 
(1)套管 
(2)葉輪 
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Point4：安裝容易，不占空間 
 
味噌湯機安裝容易，不占空間，無論是在廚房裡面、櫃台附近或是顧客可自由取用的地方，
都可容易設置。 

Hoshizaki    ╳  Marukome 解決方案之優勢4 

寬301mm 

深501mm 

高 
662(~677) mm 

【安裝地點確認項目】 
 
(1)是否有30cm的寬度空間 
 
(2)附近是否有110V的電源供應 
 
(3)2公尺以內是否有給水與排水的管路 
 
(4)是否有放味噌湯碗的空間 
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Marukome信州白味噌 
(Rサーバー用白みそ) 
 

Hoshizaki    ╳  Marukome 味噌種類 

Marukome信州綜合味噌 
(Rサーバー用あわせ) 
 

成分 
味噌(米味噌)、食鹽、鰹魚節粉末、
昆布精、鰹魚精、食用酒精、調
味料(胺基酸等)、水 

營養成分表
(每100公克) 

熱量：149大卡 
蛋白質：9.4g 
脂肪：4.2g 
碳水化合物：18.3g 
鈉：3.7g 
(食鹽相當量)：9.3g 

保存期限 1年 

保存方式 低溫冷藏 

內容量 3KG 

原產國 日本 

成分 

味噌(米味噌、豆味噌、麥味噌)、
砂糖、食鹽、蛋白加水分解物(鰹
魚精)、鰹魚節粉末(宗田鰹魚節粉
末、昆布精)、食用酒精、調味料
(胺基酸等)、水 

營養成分表
(每100公克) 

熱量：156大卡 
蛋白質：8.5g 
脂肪：4.2g 
碳水化合物：21.0g 
鈉：3.7g 
(食鹽相當量)：9.4g 

保存期限 1年 

保存方式 低溫冷藏 

內容量 3KG 

原產國 日本 
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Hoshizaki    ╳  Marukome 

 
感謝您的耐心!! 
謝謝指導!! 

 
 

相關問題請洽 
0800-883-168 

 
台灣星崎股份有限公司 

台北市光復南路1號12樓之1 
TEL：02-2748-1589 
FAX：02-2747-1559 

Email：service@hoshizaki.com.tw 
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